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Hummergerichte

Hummerkrabben mit chin. Pilzen 18,50
e B Al DS S DEOSSOTTR e e
Hummerkrabben mit frischen Champignons?" 18,50

Hummerkrabben gebacken ,,spezial” 18,80
mit stiB-saurer Sauce "

Hummerkrabben mit Curry 22" 18,50
Rotgeschmorte Hummerkrabben scharf>" 18,50
Hummerkrabben mit Wiesenchampignons >" 18,50

Hummerkrabben ,spezial* 19,50
mit Knoblauchsauce, stiB-sauer-scharf 2"

Nudelgerichte
EEmiHCeEe]SeEdrl M e e Ul
Nudeln gebraten mit Huhnerfleisch ™ 9,80
Nudeln gebraten mit Rindfleisch ™ 9,80
Reisnudeln ,,4 la Tang* 11,80
mit Hihnerfleisch , Hummerkrabben und Rindfleisch'2" . .
Gebratene Nudeln- mit.Krabben 12" .. . .. ... 9,80
Gebratene Nudeln ,a la Tang“ 11,80
mit Hihnerfleisch , Hummerkrabben und Rindfleisch '2"
Gebratene Nudeln mit Hummerkrabben 2"~ 14,50
Gebratene Reis-Nudeln mit Hummerkrabben 20 14,50
Gebratene Nudeln mit Gemuse'™ 8,50

Reisgerichte
NERIRCOTENC (STRARI Y | s o e 10,80
Gebratener.Eierreis.mit Rindfleisch.® .. .......................... 9,80
Gebratener Eierreis mit Huhnerfleisch 3" . . .. ... ... 9,80,
Gebratener Eierreis mit Krabben?®" 10,80
Gebratener Reis ,a la Tang® 11,80
mit Hihnerfleisch, Hummerkrabben und Rindfleisch "
Gebratener Eierreis mit Hummerkrabben?3" 14,50
Gebratener Bels-mit-Gemilsed st 8,50

Spezialititen
Acht Kostbarkeiten mit scharfer Sauce " 11,00
mit.Huhn,.Schwein, Garnelen...................... i, -
Familiengltck fiir 2 Personen " 22,50
mit.Huhn,.Schwein,. Garnelen. und.verschiedenem Gemduse........ 3
Spezial-Teller gebacken fiir 2 Personen *-246h 33,50

Pekingsuppe oder Frihlingsrolle, Hummerkrabben,

Enren=ngiE n el e s e e o :
Spezial-Teller geb. fiir 3 Personen 1246h 48,50
Pekingsuppe oder Frihlingsrolle, Hummerkrabben,

Enten- und Hihnerfleisch und Fisch

Chinesische Reistafel fir 2 Personen 46" 30,00
Pekingsuppe oder Frihlingsrolle, Hiihnerfleisch mit Bambus

und .Champignons, Rindfleisch. mit. Zwiebeln, ......................... -
Fisch stiB-sauer, gebackene Banane mit Honig 30,00
GroBe indonesische Platte flir 2 Personen '26ah

(wenn Sie gerne scharf essen)

Peking-Gulaschsuppe (sauer-scharf) oder Frihlingsrolle,
Rindfleisch mit Curry,

Hihnerfleisch mit Sate-Sauce,

Krabben mit Chilli-Sauce

Spezialititen des Hauses

S1 Gebackene Rotbarsch 12,50
mit Zwiebeln und Champignons ™"
gp Rotbarsch mit Broccoli ™4 12,50
S3 Rotbarsch mit Chop-Suey 12,50
und verschiedenem Gemuse "*"
S4 Rotbarsch knusprig gebraten 12,50
sUiB-saurer Sauce extra serviert 4h
S5
S6
S7 - :
s8 Acht Kostbarkeiten mit Ente 26,50
und Huhn fir 2 Personen "
S TSENAN-SaIN=SYN e s e e 15,00
mit Hummerkrabben, Enten- und Rindfleisch und Gemdise "
Nachtisch
U1 Lychee 3,50
U2<Panna Coftar" oo = 1 et i et e 13150
P TR T T
U5 gemischterObstsalat 450
U6 ‘gebackene Banane' mit Honig =~~~ 350

U7 gebackene Banane'® flambiert mit Honig und Mandeln 4,50

U8 ‘gebackene Ananas’ mit Honig 3,50

Mittagshutfet
Dienstag bis Samstag: 11.30 - 15.00 Uhr

Erwachsene: 14,50 €
Kinder 4 bis 11 Jahre: 8,50 €

Grofles Abendbuffet

Dienstag bis Samstag: 17.30 - 22.00 Uhr
Sonntags & Feiertags: 11.30 - 15.00 & 17.30 - 22.00 Uhr

Erwachsene: 21,50 €
Kinder 4 bis 5 Jahre: 8,90 €
Kinder 6 bis 11 Jahre: 11,90 €

Unsere Hausspezialitat im Abendbuffet

Secampi f

in Szechuan-Knoblauch-Sauce %

* Ente a la Hang Kong e Ente auf chinesische Art
* Hummerkrabben mit Litschis e Rindfleisch mit scharfer Sauce

e Hummerkrabben auf
chinesische Art scharf

¢ Rindfleisch mit Szechuan,

e Rindfleisch mit Zwiebeln
¢ Hihnerfilet, scharf mit Knoblauch

inkl. Salat und Dessert

Cliaa Restuurnive
Suilet

Chinesisches und mongolisches Buffet

Abhkolung & Lieferservice

Mindestbestellwert: 20,00 €

Liefergebuhr:
bis 3 km - 2,00 €
ab 4 km - ab 3,00 €

Offnungszeiten:

Montag: Ruhetag ( auBer an Feiertagen)
Dienstag - Sonntag und Feiertags
von 11.30 - 15.00 Uhr
und von 17.30 - 23.00 Uhr

=a i I 3
SaarstraBe 52
51375 Leverkusen

Tel. 0214 526 11



Mittagskarte (ohne Lieferservice) Vorspeisen Ententleisch (knusprig gebraten)

Dienstag bis Samstag: 11.30 - 15.00 Uhr BO  Mini Friihlingsrolle 5" 4,50 E1 Ente mit Paprika " 13,50
(auBer Sonn- und Feiertags) B1  Friihiingsrolle (Lompia) mit stifi-saurer Sauce "% 3,00
Vorspeise: Peking-Gulasch-Suppe oder Friihlingsrolle' B3 Wan Tan gebacken mit stB-saurer Sauce ' 6,80
1 Nasi Goreng Curry-Reis mit Schinken 9,50 24 Eummgrkragbelr(m ohngtth;Ie Sauce 12h 8,80
und Hihnerfleisch, leicht-scharf=er T e B I el R rm :
2 Baml Goreng Nudeln in CUrW 9,50 B6 Krejlbbensalatz """""""" p """""""""""""""""""""" 3’80
mit Schinken und Huhnerfleisch, leicht-scharf '2>" G e S S e SR 8.80
3 Curry-Topf versch. Fleisch- und Gemiisesorten 9,50 e 4,50
i ; 1ah B e KooK e e e A e 3,80
In Curry’ IeICht_SCharf T D Ot BT SO D e At . Bg f| | | t t H h d E t 1,h -
5 Rindfleisch mit Chop-Suey 9,50 Geflugelsalat mit Huhnund Ente ™0 8,80

verschiedene Gemusesorten "

Vegetarische Gerichte E12 Ente knusprig gebraten
V1 Chop-Suey verschiedene Gemise" .. .. ... 8,50 mit Porrse-Sauce, leight scharf’ '

V2 Chinesische Gemiiseplatte” . ... .. .. ... ... ... ... 8,50
V3 Drei Pilzsorten in Sojasauce 9,50

Riesenchampignons, chinesische Pilze

Hihnerfloisch
Rindfleisch H1 Hiihnerfleisch mit acht Kostbarkeiten'" 11,80

B e R S R R R R R R R R R R R R R R R R R R R T IR T 25

H13 Hiihnerfleisch ,spezial“ mit Knoblauchsauce,
suB-sauer-scharf "

Suppen C 11 Rindfieisch ,Spezial® 13,00
mit Knoblauchsauce stB-sauer-scharf” . _ A : ] :
C12 Rindfleisch mit Sate-Sauce, scharf " 13,00 H16 Hl.’h".?rﬂe'SCh kI"IUSpthg gebraten 11,80
C13 Rindfleisch mit Weinkirschen 43,00 mit siB-saurer Sauce" .
und Cognacsauce, scharf "
Curry-Rindfleisch mit versch. Gemuse, scharf 2" 12,50 Fisch
e Sl 1239 F1 Fischfilet mit frischer Champignonsauce '+" 10,50
: F2 Fischfilet mit stiB-saurer Sauce "*" 10,50
A8 China-Suppe fiir 2 Personen a la ,,Restaurant Tang“ 9,80 F6 ifiééﬁb'lé'ffé'f'ﬁi'uz' P eraonen. oA e e S 32,30
Hummerkrabben, Fisch, Hihnerfleisch und Gemuse 2*" : . . Krabbensuppe mit Spargel oder Friihlingsrolle,
A9 Fischsuppe 6,80 Schweinefleisch Krabben mit chinesischem Gemiise,
Vversch, Fischsorten mit frischen Champignons *" _ D1 Schweinefleisch mit Gemiise” 10,50 Fischfilet mit scharfer Sauce,
D2 Schweinefleisch mit Zwiebeln und schwarzem Pfeffer" 10,50 gebackene Hummerkrabben mit sti8-saurer Sauce
1. Glutenhaltiges Getreide 2. Krebstiere 3. Eier 4. Fische 5. Erdnisse D3 Schweinefleisch mit frischen Champignons 10,50
6. Sojabohnen 7. Milch a. Schalenfriichte (Nisse) 9. Sellerie 10. Senf NdfBamblsSpIOSSEN KNl = ; Krabb
11 . Sesamsamen 12. Schwefeldioxid und Sulphite 13, Lupinen 14. Weichtiere D4 Schweinefleisch mit Kumbau Sauce® 10,50 raooen
D5  Schweinefleisch mit siB-saurer Sauce” 10,50  J1 Chinesische Krabben mit Paprika 2" 12,50
a) Farbstoff, b) Konservierungsstoff, c) Antioxidationsmittel, d) mit Koffein, D6 Schweinefleisch, kross gebacken mit sii3-sauer Sauce” 11,00 J2 Chinesische Krabben in Austemsauce2th 12,50
e) geschwarzt f) gewachst, g) Phosphat, h) Geschmacksverstarker D7 T o T o e e o i e 13’ 80

i) chininhaltig j) enthall Phenylalaninquelle k) Sduerungsmittel e
) o)) - . ) g mit stiB-saurer Sauce 2"

Alle Preise inklusiv gesetzlicher Mehrwertsteuer in Euro. J4 Krabben mit Tomatensauce 2" 12,50



